CGotiden Koon

menu van 15 februari tot en met 18 maart 2012

Glaasje Bernard Massard cuvée de I'écusson met drie koninklijke hapjes

champagne +5 euro

Terrine van gekonfijt konijn op een witloofsalade, zoete ajuin en ganzenlever

Gebakken palingfilet in geurig groen

Zeebaars onder briekdeeg, jus van schaaldieren en garnituur van handgepelde garnalen

Filet van barberie-eend met honingsausje, julienne van schorseneren en gegrilde aardappel

Gepocheerde peer en vanille ijs overgoten met chocoladesaus

Koffie en huisgemaakte gebakjes

€ 85,00 met koninklijke wijnen

Maak zelf uw keuze: kies uit het tweede of derde voorgerecht

€ 75,00 met koninklijke wijnen — € 65,00 met prinselijke wijnen
Menu met 1 voorgerecht € 60,00 wijnen inbegrepen

voorgerecht, hoofdgerecht, dessert en koffie £16.00
’
€ 45,00 wijnen inbegrepen



CGotiden Koon

Viotmmen

weekend 10 - 11 - 12 februari
open op dinsdag 14 februari

Glaasje Bernard Massard rosé met drie koninklijke hapjes

Fijn boeketje van kruidig groen met kreeft en lichte kerrie

Gebakken zeebaars onder briekdeeg,
jonge bladspinazie met walnoten en coulis van Tom-a-bel

Filet van barberie-eend met honingsausje
en ganzenlever in gedroogde ham

Gepocheerde peer en vanille ijs overgoten met chocoladesaus

Koffie en huisgemaakte gebakjes

€ 70,00 wijnen en water inbegrepen



